
Es ist Wild – Zeit 

Wildspezialitäten 

 

 

Bunter Herbstsalat            19 
garniert mit Champignons, Baumnüssen, Kernen   als Vorspeise        11 

und Brotcroûtons an Balsamico Dressing    

 

Nüsslisalat mit Ei & Brotcroûtons         21 
Salatsauce nach Wahl      als Vorspeise       14 
 

mit Speck                    +  2 
 

Nüsslisalat mit warmen Waldpilzen         22 
Salatsauce nach Wahl      als Vorspeise       15 

 

Hausgemachte Kürbiscrèmesuppe         13 
mit Rahmhäubchen und Kürbiskernen garniert            kl. Port.              10 

 

 
 

Blätterteigpastetli gefüllt mit Pilzragout        26 
serviert mit Rosenkohl, Rotkraut, und Wirsing 

 

Ravioli mit Pilzfüllung           25 
an Rahmsauce mit Waldpilzen, Tomatenwürfel, garniert mit Reibkäse 

  

 
 

 

         unsere Klassiker 
 

Hirschpfeffer «Sankt Hubertus»         36 
garniert mit Pilzen, serviert mit hausgemachten Spätzli, Maronis, Rotkraut  

und Preiselbeeren 

 

Rehpfeffer «Jäger Art»          41 
nach altem Hausrezept, garniert mit Speckstreifen, Pilzen, Silberzwiebeln 

Brotcroûtons, serviert mit hausgemachten Spätzli, Maronis, Rotkraut 

und Preiselbeeren  
 

 
Fleisch aus freier Wildbahn Europa vorwiegend Österreich & Ungarn 

 

 

 

 

 

 

http://www.google.ch/imgres?q=Wanduhren&start=109&hl=de&biw=1600&bih=805&tbm=isch&tbnid=pS3xMci80ldP9M:&imgrefurl=http://www.wanduhren-tischuhren.de/haller-uhren-150-113834.php&docid=er4hstcLXPrR_M&imgurl=http://www.wanduhren-tischuhren.de/picture/haller/150.jpg&w=300&h=311&ei=1dxiUMLiO4rP4QSG3IAo&zoom=1&iact=hc&vpx=1337&vpy=455&dur=216&hovh=229&hovw=220&tx=149&ty=120&sig=106048028609236980923&page=4&tbnh=146&tbnw=136&ndsp=43&ved=1t:429,r:17,s:109,i:193


 

 

unsere Hausspezialitäten 

 

 

«Wild-Rösti»            36 
knuspriger Röstiboden belegt mit Wildrahmgeschnetzeltem,  

Rahm-Wirsing, Maronis, Weintrauben und Preiselbeeren 

 

«Wild-Vegi-Teller»           31 
hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und Rahm-Wirsing 

garniert mit Maronis, Pilzen, Weintrauben und Preiselbeeren 

 

Wildschweinfilet an Balsamico-Jus         42 
dazu hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Maronis und Preiselbeeren 

 

Hirschentrecôte «schöne Försterin»         46 
mit Wachholder-Pilzrahmsauce und frischen Eierschwämmli 

dazu hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Maronis und Preiselbeeren 

 

Rehschnitzel «Diana»           45 
an sämiger Pilzrahmsauce und Waldpilzen 

dazu hausgemachte Spätzli, Rosenkohl, Maronis und Preiselbeeren 

 

 

 

 

 

     unsere süsse Versuchung 
 

Portion Vermicelles           12.5 
mit Meringue und Schlagrahm      kl. Port.         9.5 

 

Coupe «Nesselrode»           14 
mit Meringue, Vanilleglace und Schlagrahm    kl. Port.        11 

 

Hausgemachtes Maroni-Mousse          14 
verfeinert mit Grandmarnier     kl. Port.       11 

garniert mit frischen Früchten und Schlagrahm    

 

 

      SAUSER pro dl     4.20 

 

!!! WAIDMANNSHEIL !!! 

                

     Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 


